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SHUKO

EDAMAME 8

SPICY EDAMAME 10

WAGYU CECINA WITH CRISPY BREAD 34

BLACK COD CROQUETTES WITH SHISO 
SALSA

15

PADRON PEPPERS DEN MISO	 10

NOBU FRIES 8

BABY CORN HONEY TRUFFLE 17

SALT AND PEPPER SQUID 22

COLD DISHES AND SALADS	

SEABASS COCONUT CEVICHE 27

SALMON TARTARE WITH TAMARI HONEY 
SAUCE AND HIJIKI	

23

NOBU CAESAR SALAD 23

CHERRY GAZPACHO WITH MANGO AND 
WAGYU CECINA	

17

FIELD GREEN SALAD WITH MATSUHISA 
DRESSING

15

TUNA CARPACCIO	 23

BABY SPINACH SALAD WITH AVOCADO AND 
DRY MISO

29

SANDWICHES

BREAD WITH TOMATO AND IBERIAN HAM 28

NOBU WAGYU SLIDERS 32

COOKED HAM AND PAYOYO CHEESE BIKINI 
WITH YUZU MISO	

19

BEEF KATSU SANDO 27

“CATALAN STYLE” HOT-DOG WITH 
ANTICUCHO 

19

NASU KATSU SANDO 19

NOBU CHICKEN BURGER	 30

DESSERT

VANILLA CARAMEL MISO WHITE 
CHOCOLATE & ROASTED ALMOND 
LOLLIPOP	

13

RED BERRY FROZEN YOGURT	 13

TROPICAL SANDWICH 13

SEASONAL FRUIT 13

ENG
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SHUKO

EDAMAME 8

EDAMAME PICANTE 10

CECINA DE WAGYU CON PAN DE CRISTAL 34

CROQUETAS DE BACALAO NEGRO CON 
SALSA DE SHISO	

15

PIMIENTOS DEL PADRÓN DEN MISO 10

PATATAS FRITAS NOBU 8

MAÍZ CON MIEL TRUFADA	 17

CALAMARES A LA SAL Y LA PIMIENTA 22

PLATOS FRIOS Y ENSALADAS

CEVICHE DE LUBINA AL COCO 27

TARTAR DE SALMÓN CON SALSA TAMARI DE 
MIEL Y HIJIKI	

23

ENSALADA CÉSAR NOBU	 23

GAZPACHO DE CEREZAS CON MANGO Y 
CECINA DE WAGYU	

17

ENSALADA VERDE CON SALSA MATSUHISA 15

CARPACCIO DE ATÚN	 23

ENSALADA DE ESPINACAS Y AGUACATE CON 
MISO SECO

29

SANDWICHES

TOSTADA DE JAMÓN IBÉRICO CON TOMATE 28

MINI HAMBURGUESAS NOBU DE WAGYU 32

BIKINI DE JAMÓN COCIDO Y QUESO PAYOYO 
CON MISO DE YUZU	

19

KATSU SANDO DE TERNERA 27

HOT-DOG AL “ESTILO CATALÁN” CON 
ANTICUCHOS 

19

NASU KATSU SANDO	 19

HAMBURGUESA NOBU DE POLLO 30

POSTRES

HELADO DE VAINILLA CARAMELO MISO, 
CHOCOLATE BLANCO CON ALMENDRA 
TOSTADA	

13

YOGURT HELADO DE FRUTOS ROJOS	 13

SANDWICH TROPICAL	 13

FRUTA DE TEMPORADA 13

ESP
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SHUKO

EDAMAME 8

EDAMAME PICANT 10

CECINA DE WAGYU AMB PA DE VIDRE	 34

CROQUETES DE BACALLÀ NEGRE AMB 
SALSA DE SHISO 

15

PEBROTS DE PADRÓ AMB MISO DOLÇA 10

PATATES FREGIDES NOBU 8

BLAT DE MORO AMB MEL TRUFADA 	 17

CALAMARS A LA SAL I PEBRE 22

PLATS FREDS I AMANIDES

CEVICHE DE LLOBARRO AL COCO 27

TÀRTAR DE SALMÓ AMB SALSA TAMARI DE 
MEL I HIJIKI	

23

AMANIDA CÉSAR NOBU 23

GASPATXO DE CIRERES AMB MANGO I 
CECINA DE WAGYU	

17

AMANIDA VERDA AMB SALSA MATSUHISA 15

CARPACCIO DE TONYINA	 23

AMANIDA D’ESPINACS I ALVOCAT AMB 
MISO DESHIDRATAT

29

SANDWICHES

TORRADA DE PERNIL IBÈRIC AMB TOMÀQUET 28

MINI HAMBURGUESA DE WAGYU NOBU 32

BIKINI DE PERNIL CUIT I FORMATGE PAYOYO 
AMB MISO DE YUZU

19

KATSU SANDO DE VEDELLA 27

HOT-DOG A “L’ESTIL CATALÀ” AMB 
ANTICUCHOS 

19

NASU KATSU SANDO	 19

HAMBURGUESA NOBU DE POLLASTRE 30

POSTRES

GELAT DE VAINILLA CARAMEL MISO, 
XOCOLATA BLANCA AMB AMETLLA TORRADA

13

IOGURT GELAT DE FRUITS VERMELLS	 13

SANDWICH TROPICAL	 13

FRUITA DE TEMPORADA 13

CAT
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SHUKO

EDAMAME 8

EDAMAME ÉPICÉ	 10

CECINA DE WAGYU AVEC DU PAIN 
CROUSTILLANT

34

CROQUETTES DE MORUE NOIRE À LA SAUCE 
SHISO	

15

POIVRONS PADRON AVEC DEN MISO	 10

FRITES NOBU	 8

MAÏS AU MIEL TRUFFÉ	 17

CALAMARS À LA SAUCE POIVRE ET SEL 22

PLATS FROIDS ET SALADES	

CEVICHE DE BAR À LA NOIX DE COCO	 27

TARTARE DE SAUMON AVEC SAUCE MIEL 
TAMARI ET HIJIKI

23

SALADE CÉSAR NOBU 23

GAZPACHO DE CERISES À LA MANGUE ET AU 
BŒUF SÉCHÉ WAGYU	

17

SALADE VERTE AVEC SAUCE MATSUHISA 15

CARPACCIO DE THON	 23

SALADE D’ÉPINARDS ET D’AVOCATS 
AU MISO SEC

29

SANDWICHES

TOAST DE JAMBON IBÉRIQUE À LA TOMATE 28

MINI HAMBURGUERS NOBU DE WAGYU 32

BIKINI DE JAMBON CUIT ET FROMAGE 
PAYOYO AVEC YUZU MISO

19

BŒUF KATSU SANDO 27

HOT-DOG À LA CATALANE AVEC 
ANTICUCHO 	

19

NASU KATSU SANDO 19

NOBU CHICKEN BURGER 30

AFFICHES

GLACE MISO À LA VANILLE ET AU CARAMEL, 
CHOCOLAT BLANC AUX AMANDES GRILLÉES

13

YAOURT GLACÉ AUX FRUITS ROUGES 13

TROPICAL SANDWICH	 13

FRUITS DE SAISON 13
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