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Tiradito de Llobarro i Gerds

Tacos de Salmó amb Miso I Magrana

Selecció de Makis i Nigiris

Brotxetes de Llobarro Xilè amb Alioli de 

Yuzu i Mel

Taco de Panxeta amb Caramel de Miso

Vieira en Petxina amb Escuma de 

Coliflor

Magret d’Ànec amb Miso de Nabius

Dolços Nadalencs

Chutoro amb Sèsam Negre i Salsa de 

Jalapeño

Amanida d’Espinacs, Llamàntol i Miso 

Deshidratat

Selecció de Makis i Nigiris

Pagre amb Salsa de Panses Grogues i

Emulsió de Jalapeños

Costelles de Xai amb Mole Poblano y 

Miso

Pavlova Exòtica

Tataki de Salmó, Miso d’Alfàbrega i

Caviar

Ceviche de Vieira amb Fruita de la 

Passió

Selecció de Makis i Nigiris

Llobarro Mediterrani amb Salsa de Shiso

Galtes de Porc Ibèric, Puré de Coco i

Salsa Teriyaki amb Pebre de Sichuan

Pastís de Xocolata i Cirera

F A M I L Y  S T Y L E  M E N U  A F A M I L Y  S T Y L E  M E N U  B C A N A P É

Sopars inoblidables, esdeveniments excepcionals i vistes panoràmiques de Barcelona:

és hora de celebrar les festes a l'estil Nobu

MENÚS FESTIUS





PAQUET DE BEGUDES

ESCUMÓS

Delamotte

Champagne (Chardonnay, Pinot Noir, 

Meunier)

BLANC

Vincent Girardin Poully Fuisse

Burgundy (Chardonnay)

NEGRE

Vincent Girardin Les Maranges

Burgundy (Pinot Noir)

C A T A L U N Y A R I O J A B U R G U N D Y

ESCUMÓS

L’Ancestral de Montrubí

Penedès (Parellada)

BLANC

Abadal Alba

Pla de Bages (Picapoll, Sauvignon 

Blanc, Macabeu, Chardonnay)

NEGRE

Abadal Franc

Pla de Bages (Cabernet Franc, Ull

de Llebre, Sumoll)

ESCUMÓS

Huguet de Can Feixes

Corpinnat (Parellada, Macabeu, 

Pinot Noir)

BLANC

Finca Allende Blanco

Rioja (Viura, Malvasía)

NEGRE

Finca Allende Tinto

Rioja (Tempranillo)
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