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MENUS FESTIVOS

Cenas inolvidables, eventos excepcionales y vistas panoramicas de Barcelona:

FAMILY STYLE MENU A

Tataki de Salmén, Miso de Albahacay

Caviar
Ceviche de Vieira con Fruta de la Pasién
Seleccion de Makis y Nigiris
Lubina del Mediterraneo con Salsa de
Shiso
Carrilera de Cerdo Iberica, Pure de Coco
y Salsa Teriyaki con Pimienta de Sichuan

Pastel de Chocolate y Cereza

es hora de celebrar las fiestas al estilo Nobu.

FAMILY STYLE MENU B

CANAPE

Chutoro con Sésamo Negro y Salsa de
Jalapefio
Ensalada de Espinacas, Bogavante y Miso
Deshidratado
Seleccion de Makis y Nigiris
Pargo con Salsa de Pasas Amarillas 'y
Emulsion de Jalaperios
Chuletas de Cordero con Mole Poblano y
Miso

Pavlova Exoética

Tiradito de Lubina y Frambuesa

Tacos de Salmon con Miso y Granada
Seleccion de Makis y Nigiris
Brochetas de Lubina Chilena con Alioli de
Yuzu y Miel
Taco de Panceta con Caramelo de Miso
Vieira en Concha con Espuma de Coliflor
Magret de Pato y Miso de Arandanos

Dulces Navidefnos







PAQUETE DE BEBIDAS

CATALUNYA

ESPUMOSO
L’Ancestral de Montrubi
Penedes (Parellada)

BLANCO
Abadal Alba
Pla de Bages (Picapoll, Sauvignon
Blanc, Macabeu, Chardonnay)

TINTO
Abadal Franc
Pla de Bages (Cabernet Franc, Ull
de Llebre, Sumoll)

RIOJA

BURGUNDY

ESPUMOSO
Huguet de Can Feixes
Corpinnat (Parellada, Macabeu,
Pinot Noir)

BLANCO
Finca Allende Blanco
Rioja (Viura, Malvasia)

TINTO
Finca Allende Tinto
Rioja (Tempranillo)

ESPUMOSO
Delamotte
Champagne (Chardonnay, Pinot Noir,
Meunier)

BLANCO
Vincent Girardin Poully Fuisse
Burgundy (Chardonnay)

TINTO
Vincent Girardin Les Maranges
Burgundy (Pinot Noir)
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