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M E N Ú S N O C H E V I E J A

Santen Mori 

Ostra con Aderezo de Maracuyá

Sashimi de Atún con Erizo de Mar

Bogavante con Ponzu Trufada

Carpaccio de Carabinero, Caviar, Aderezo 

Cítrico y Micromezclum

Selección de Sushi Nobu 

Rodaballo con Menieur de Yuzuy Salsa de 

Wasabi

Terrina de Cordero Lechal, Teriyaki de 

Jengibre y Pastel de Patata con Shichimi 

Espiral de Matcha y Pomelo

Santen Mori

Croquetas de Cecina de Wagyu

Alitas de Pollo con Miso Seco

Mini Mazorcas Fritas con Miel 

Fideos Japoneses con Boloñesa 

Milanesa de Wagyu con Patatas 

Fritas 

Coulant de Chocolate y Helado de 

Vainilla

M E N Ú I N F A N T I L

Celebra la Nochevieja al estilo Nobu con un exquisito menú de degustación, champán, 
música en vivo y vistas panorámicas de la ciudad.

F A M I L Y  S T Y L E

395€ 175€



Santen Mori

Tartar de Espárragos

Tomate New Style 

Tiradito de Aguacate

Ensalada de Hojas Verdes

Selección de Sushi Vegano

Puerro Asado con Aderezo de Miso 

Blanco 

Anticucho de Tofu con Encurtidos 

de Vegetales

Espiral de Matcha y Pomelo

Santen Mori 

Ostra con Aderezo de Maracuyá

Sashimi de Atún con Erizo de Mar

Bogavante con Ponzu Trufada

Carpaccio de Carabinero, Caviar, 

Aderezo Cítrico y Micromezclum

Selección de Sushi Nobu 

Rodaballo con Salsa Shiso 

Terrina de Cordero Lechal, Teriyaki de 

Jengibre y Encurtidos de Vegetales

Espiral de Matcha y Pomelo

Santen Mori 

Ostra con Aderezo de Maracuyá

Sashimi de Atún con Erizo de Mar

Bogavante con Ponzu Trufada

Carpaccio de Carabinero, Caviar, 

Aderezo Cítrico y Micromezclum

Selección de Sushi Nobu 

Turbot con Yuzu Menieur y Salsa de 

Wasabi

Terrina de Cordero Lechal, Teriyaki de 

Jengibre y Encurtidos de Vegetales

Espiral de Matcha y Pomelo

V E G A N O S Í N L A C T O S A G L U T E N  F R E E

395€ 395€ 395€

M E N Ú S N O C H E V I E J A
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